
Entre flores y montañas que se yerguen como altares, 
 se tejió el sueño de un hombre, quien dio luz a su cansancio.
Pues ... con su amada y semillas emprendió su largo viaje.

Dios dio alas a sus sueños y fortaleza a sus manos
con las que ricos manjares con sabor al suelo isleño,
sirven a los que deciden ir al Mesón de Melquiades.

Con plátano, calabaza, apio y yautía, cosecha de su batey
Melquiades y su familia dieron sabor a sus frutos,

y con orgullo absoluto hoy el pueblo de Cayey,
le rinde sus atributos.

Melquíades ... en las alturas, Melquíades … en la montaña,
Melquíades … el del fogón, que con leña hizo su nido

      y en la casita aledaña
     un hijo, alzando la vista al cielo, creó su “Cielito Lindo”.

      
      ¿Ya ves, Melquiades querido, que Dios premia al luchador

      que con esfuerzo y tesón, logra sueños infinitos?
      

Y Dios te dice:  “¡hijo mío, aquí tienes tu Mesón y con Mi amor ... lo bendigo!”.

Mercedes Ortiz de Martínez
1ro agosto 2008

Melquiades El de “El  Mesón”

“Dios da  esfuerzo al cansado  y multiplica las fuerzas ...”
 Isaías 40:29



Tornado (Churrasco Relleno de Langosta en salsa de setas frescas)

Setas Frescas al Jerez
cinco dólares con noventa y cinco centavos

Chorizos al Vino
cinco dólares con noventa y cinco centavos

Puntitas de filete al jerez
siete dólares con noventa y cinco centavos

Croquetas de Pollo
setenta y cinco centavos

Alcapurrias de Corned Beef

Pastel de Masa con Cerdo
dos dólares con noventa y cinco centavos

Croquetas de prosciutto y queso manchego

Buñuelos de bacalao

Ensalada Oscar
dos dólares con noventa y cinco centavos

Ensalada Verde en Salsa Vinagreta
tres dólares con noventa y cinco centavos

Sopa del Día 

Taza de Cocido de Patitas de Cerdo
cinco dólares con cincuenta centavos

cinco dólares con cincuenta centavos

Calamares Fritos en Salsa de Chiles Dulces
siete dólares con noventa y cinco centavos

Chuletitas de Cordero en Salsa de Setas frescas
veinticuatro dólares con noventa y cinco centavos

Camarones al Jerez
diecinueve dólares con noventa y cinco centavos

Camarones Jumbo al “Grill”
veinticuatro dólares con noventa y cinco centavos

veintiocho dólares con noventa y cinco centavos

New York Steak en Salsa de Setas Frescas
Veinticuatro dólares con noventa y cinco centavos

Aperitivos y Ensaladas

    Especialidad del ChefEl MARINADO DE NUESTRAS CARNES ROJAS 
CONTIENE PIMIENTA



Filete Mignon Angus en Salsa de setas frescas
veintiocho dólares con noventa y cinco centavos

Chuletón de Ternera en Salsa de Setas frescas
precio varía de acuerdo al Mercado

precio varía de acuerdo al Mercado

Churrasco Angus en Salsa Chimichurri
veintitrés dólares con noventa y cinco centavos

Churrasco de Ternera
Diecinueve dólares con noventa y cinco centavos

Filete de Cerdo (97% libre de grasa)
en Salsa de Frutas

diecinueve dólares con noventa y cinco centavos

Pregunte por nuestra variedad de filetes de pescados frescos
precio varía de acuerdo al mercado

Pechuga de Pollo a la Plancha o Salsa de Ajo
once dólares con noventa y cinco centavos

Pechuga Rellena de Langosta en Salsa de Queso
diecisiete dólares con noventa y cinco centavos

Camarones en Salsa de Tamarindo, Parcha, 
Española, Ajo o Mantequilla

diecinueve dólares con noventa y cinco centavos

Langosta Caribeña en Salsa Termidor o
Salsa de Vino y Ajo

precio varía de acuerdo al mercado

Guanimes con Bacalao
Nueve dólares con noventa y cinco centavos

Masitas de Cerdo Fritas
once dólares con noventa y cinco centavos

Cocido de Patitas de Cerdo
nueve dólares con cincuenta centavos

Nuggets de Filete de Pollo
ocho dólares con noventa y cinco centavos

Especialidad del Chef

Platos Principales

Chuletón de Cerdo (en salsa de guayaba o salsa de setas)
precio varía de acuerdo al Mercado

Chuletitas de Jabalí

El MARINADO DE NUESTRAS CARNES ROJAS 
CONTIENE PIMIENTA



Tostones, Papas Fritas, Arroz Blanco o ensalada

Arroz junto con habichuelas al estilo Melquiades
tres dólares

por un costo adicional

Papas al Jerez
tres dólares con cincuenta centavos

Brownie a la mode • Flan de Queso MAnchego • Flanes: Coco Queso, Vainilla
Ajonjolí • Creme Brulee • Cheesecake con Brownie • lechosa con queso 

Mantecado de Vainilla • Tres Leches

“Tom Collins”, Cielito Lindo o sangría

Acompañantes

Postres

Tragos Especiales de la Casa

Tenemos alcapurrias
y pasteles congelados

Los Platos divididos no siempre
están disponible

Tenemos salones privados
• Para Reuniones corporativas

• Bodas

• Bautismos

• Cumpleaños

Salones de veinticinco y 
cuarenta y cinco personas

Síganos en:
www.elmesondemelquiades.com

Se acepta ath, Visa, Master Card y American Express

“Tickets” Individuales lleva el 15% de propina incluida
venta al detal de Cielito Lindo y Tom Collins por Jájome Breeze


